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Weihnachtsmenüs Weihnachtsmenüs 
2020Die Menüs sind verpackt 

und müssen nur noch erwärmt werden. 
 

Abholung Donnerstag 24.12.2020
von 7:00 Uhr – 13:00 Uhr

Außer den kompletten Menüs können wir 
Ihnen weitere Spezialitäten anbieten.

Gerne nehmen wir Ihre Bestellung 
noch bis zum 19.12.2020 entgegen.
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Frohe und besinnliche Feiertage 
wünscht Ihr

Party-Service ERNST

Wir bitten Sie, 
Ihr Menü im Hof 

am Wintergarten abzuholen.
(Wird ausgeschildert)

• Transportbox nicht vergessen!
• Denken Sie bitte an eine 
Mund-Nasen-Bedeckung

• AHA-Regeln!!!

Fleisch vom „Ochsen“
Roastbeef, Filet, Hüfte, verschiedene Bratenstücke

 Frisches Wild
Hirschbraten, Hirschsteak, 
Hirschgulasch, Rehkeule

Frisches Geflügel
Flugentenbrustfilet, Gänse, Hähnchen, 
Puten, Hähnchenbrüstchen gefüllt mit 

Backpflaumen und Mandeln
Convenience-Produkte

Schweinefilet im Kräuter-Flädelteig, 
Fisch-Schlemmersteak, 

Hummer-, Lachs-, 
Zanderklößchen mit verschiedenen Saucen,

Fischrouladen (Atlantikzunge)  
mit Gemüse-Pfifferling-Füllung, 

Lachslasagne,
Hähnchenbrüstchen mit  

Kalbsbrät- oder Lachsfüllung 
Unser besonderes Angebot:

Fertig zubereiteter Hirschbraten 
mit Pfifferling-Rahmsauce, 

Hirschgulasch in Wacholder-Mischpilzsauce,
geschmorter Tafelspitz in Portweinsauce,

traditioneller Sauerbraten, hausgemachte Knödel, 
Spätzle, Kartoffelgratin, Kartoffelrolle mit 

Speck-Zwiebel-Kräuterfüllung (ab 4 Personen)
Salate

Grönlandsalat, Anti-Pasti, geputzte Salate, 
Salatdressings (Walnuss, Joghurt, Vinaigrette)

Weihnachts-Dressing mit Preiselbeeren
 

Sprechen Sie mit uns, wir beraten Sie gerne.
 Ihr Party-Service ERNST



Weihnachtsmenü I 
(ab 4 Personen)

Vorspeise
Gemischte Fischplatte mit Räucherwaren 

und verschiedenen Saucen

Hauptgang
Hirschgulasch in Pfifferlingrahm, 

Preiselbeerbirne,
Eierknöpfle oder Kartoffelknödel,
Sahnewirsing oder Apfelrotkraut 

Dessert
Orangencreme mit Glühweinspiegel

Preis pro Person 28,90 €

Weihnachtsmenü II
(ab 4 Personen)

Vorspeise
Feldsalat mit Speck und Kracherle

Hauptgang
Gefüllte Hähnchenbrüstchen 

mit Backpflaumen auf Orangensauce,
feine Bandnudeln oder Safranreis

Dessert
Lebkuchencreme

Preis pro Person 23,90 €

Weihnachtsmenü IV
(ab 4 Personen)

Vorspeise
Wildcremesuppe mit Pfifferlingeinlage

oder Maronensuppe
Hauptgang

Geschmorte Rinderbäckle in Madeirasauce,  
hausgemachte Spätzle,

Bohnenbündel im Speckmantel
Preis pro Person 22,50 €

Vegetarische Alternative 
 zu jeden Menue möglich

Auberginen Cordon bleu gefüllt mit  
Mozzarella, Tomate und Kräuter, 

dazu eine Kräuter-Béchamel

Silvesterangebot
Unser hausgebeizter Graved Lachs,

Fischpralinen,
verschiedene Fisch-Terrinen, 

Wild-Geflügel-Kalbfleisch-Terrinen 
mit Cumberlandsauce,

hausgemachte Desserts und 
Parfaits

Weihnachtsmenü III

Hauptgang
Gänsekeule mit Apfelrotkraut und 

Kartoffelknödeln, dazu Aprikosensauce

Dessert
Vanillecreme 

mit einem Zimt-Apfel-Häubchen

Preis pro Person 21,50 €


